JEDNOLITY DOKUMENT

,Polska ge$ owsiana”

Nr UE: [wytacznie do uzytku UE]

[Zaznaczy¢ jeden kwadrat, wpisujac ,X":] [ ] ChNP x ChOG

1. Nazwa lub nazwy [ChNP lub ChOG]

,Polska ges$ owsiana”

2. Panstwo cztonkowskie lub panstwo trzecie
Polska

3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego

3.1  Typ produktu
Klasa 1.1. Mieso $wieze (i podroby)

CN 0207 51, 0207 52,0207 54,0207 55
3.2  Opis produktu, do ktérego odnosi sie nazwa podana w pkt 1

Do chowu ,polskiej gesi owsianej” wykorzystuje sie wytacznie gesi rasy biatej
kotudzkiej. Produkt wprowadza sie do obrotu w tuszkach, w stanie zamrozonym lub
swiezym/schtodzonym. Mozna go pakowac pod folie, prézniowo lub w atmosferze
chronionej. Produkt moze by¢ wprowadzany do obrotu réwniez w postaci
elementow tuszy.

Tuszka z szyja i podrobami (zotadek, serca, watroba) wazy nie mniej niz 4 kg. Mieso
tuszki jest sprezyste, jedrne, wrazenie w dotyku charakterystyczne dla surowego
miesa. Na piersi i udach nie sg dopuszczalne sttuczenia miesni. Na pozostatych
czesSciach tuszki dopuszcza sie lekkie przebarwienie o srednicy do 15 mm. Suma
sttuczen nie powinna przekracza¢ 40 mm. Tuszki bardzo dobrze wykrwawione, bez
widocznych zaczerwienien, bez pozostatosci osocza wewnatrz tuszki.

Badania sensoryczne wykazuja, iz mieso po upieczeniu jest bardziej delikatne a
barwa miesa surowego jest jasniejsza niz w przypadku innych gesi. Barwa ttuszczu

.......

3.3  Pasza (wytqcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)
i surowce (wytqgcznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych)

Chow ,polskiej gesi owsianej” dzieli sie na okres odchowu oraz okres tuczu
owsianego.

W pierwszym okresie odchowu tj. do 4. tygodnia zycia mieszanke paszy tresciwej
(mieszanki paszowe petnoporcjowe) skarmia sie do woli. Od 5. tygodnia Zycia



gasietom nalezy podac 230-240 g paszy na 1 ptaka dziennie, zwiekszajac te dawke
do 270 g w 12. tygodniu odchowu.

Gasieta juz od pierwszego tygodnia powinny otrzymywaé zielonke, siano (w
zaleznosci od terminu przyjecia pisklat do odchowu) lub mieszanke ziét. Poczawszy
od pierwszego tygodnia odchowu, az do zakonczenia tuczu owsianego, gesiom
nalezy podawac¢ w oddzielnych karmidtach lub do paszy mieszanke mineralna.

W okresie tuczu owsianego, ktéry trwa nie mniej niz 21 dni przed ubojem, gesi
otrzymuja ziarno owsa do woli. Jest to srednio 500 g/szt. na dzien. W sumie
odchoéw i tucz owsiany tacznie nie moze by¢ krotszy niz 105 dni.

3.4  Poszczegolne etapy produkcji, ktore muszq odbywac sie na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na wyznaczonym obszarze geograficznym odbywa sie caty proces produkcji
obejmujacy chéw gesi, ich ubdj, schtadzanie oraz mrozenie. Proces uboju
prowadzony jest w poblizu hodowli, z uwagi na koniecznos$¢ unikniecia dtugiego
transportu gesi oraz niezwtocznego przeprowadzenia poubojowych czynnosci
technologicznych, takich jak skubanie, patroszenie i schtadzanie tuszek, ktére
wymagaja wysokiego poziomu precyzji i wysokich kompetencji technicznych z
uwagi na delikatnos¢ tuszek, ktore tatwo ulegajg uszkodzeniu. Unikanie dtugiego
transportu jest kluczowe dla zachowania dobrostanu ptakéw oraz wysokiej jakosci
tuszek. Transport na wieksze odlegtosci powoduje stres i ryzyko urazéw, co obniza
parametry miesa. Wysoki poziom stresu powoduje zmiany metaboliczne (np.
szybsze zuzycie glikogenu), co moze prowadzi¢ do gorszej kruchosci, ciemniejszej
barwy miesa, mniej korzystnej tekstury, obnizonej soczystosci itp. Lokalizacja
ubojni w poblizu hodowli pozwala utrzymac¢ najwyzsze standardy produkcji i
ograniczyc straty. Jedynie tuszki spetniajgce okreslone kryteria jakosSciowe, wolne
od wad fizycznych, moga zostac zakwalifikowane do obrotu w formie tuszek catych.
Selekcja i ocena odbywajg sie na poziomie zaktadu ubojowego, w ramach kontroli
wewnetrznej, przez odpowiednio przeszkolonyi wykwalifikowany personel.
Mrozenie tuszek nastepuje bezposrednio po zakonczeniu procesu poubojowego,
co pozwala na zachowanie cech fizykochemicznych i organoleptycznych, ktére
definiuja ,polska ges$ owsiang”.

3.5 Szczegdtowe zasady dotyczqce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu,
do ktoérego odnosi sie zarejestrowana nazwa

Pakowanie tuszek i dzielenie ich na elementy - w przypadku sprzedazy w takiej
formie - odbywa sie w $cistym, bezposrednim powigzaniu z procesem uboju,
zarowno pod wzgledem czasowym, jak i logistycznym. Dla zapewnienia
integralnosci produktu, zminimalizowania ryzyka uszkodzen mechanicznych,
zanieczyszczen mikrobiologicznych czy przerwania tancucha chtodniczego,
wszelkie czynnosci zwigzane z pakowaniem musza by¢ realizowane na terenie
wyznaczonego obszaru geograficznego. Takie podejscie gwarantuje zapewnienie



wysokiej jakosci zwigzanej w szczegdlnosci z integralnoscia struktury miesa oraz
jego wiasciwosciami sensorycznymi.

3.6 Szczegotowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktorego odnosi
sie zarejestrowana nazwa

4. Zwiezte okreslenie obszaru geograficznego

Rzeczpospolita Polska w granicach administracyjnych

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Zwigzek ,polskiej gesi owsianej” z pochodzeniem geograficznym oparty jest na
okres$lonej jakosci oraz renomie.

Okreslona jakosc ,polskiej gesi owsianej” zwigzana jest z umiejetno$ciami hodowcéw
wynikajacymi z tradycyjnych praktyk utrzymywania gesi. Historia tuczu owsianego
gesi na ziemiach polskich jest bardzo dituga i technologia ta pierwotnie byta
przekazywana z pokolenia na pokolenie. Dtugotrwaty kryzys agrarny na ziemiach
polskich w koncu XIX w. wywotat znaczny wzrost zainteresowania podnoszeniem
efektywnosci chowu gesi. Nie byto jednej uniwersalnej metody w tym czasie, ale
wszystkie poradniki rekomendowaty wykorzystanie owsa w tuczu - np. ,Racjonalne
zywienie drobiu” Karczewskiej M. wydane w 1912 r. Na uwage zastuguje publikacja
,Tucz gesi” Tomaszewskiego E. z 1936 r., w ktorej zebrano 7 réznych metod tuczu z
réznych czesci Polski. Istotne jest, iz w kazdej z tych metod wykorzystywany byt
owies. Rekomendacje w zakresie wykorzystania owsa w tuczu gesi znajduja sie
rowniez w kolejnych publikowanych materiatach od lat 50 -tych XX w.

Charakterystyczna jako$¢ wynika m.in. ze specyficznego, dopracowanego przez
hodowcow sposobu zywienia (zielonka, siano, mieszanka ziét a nastepnie owies),
minimalnej dtugosci zycia gesi oraz wyksztatconych praktykach hodowlanych.
Czynniki te byty wypracowane przez polskich producentéw na przestrzeni lat i
doprowadzity do niekwestionowanej renomy ,polskiej gesi owsianej”. Cechy
jakosciowe, typowe dla tego gatunku, wynikajg takze z intensywnego smaku, jasno
zabarwionego ttuszczu oraz odpowiedniej struktury tkanek miesniowych.
Whtasciwosci te sg efektem stosowania utrwalonego systemu chowu, opartego na
koncowym okresie tuczu owsem, a takze z warunkéw srodowiskowych oraz "know-
how" hodowcéw. Wiedza i do$wiadczenie oraz utrwalone praktyki hodowlane maja
istotny wptyw na wtasciwe prowadzenie chowu, w tym dobér paszy, zarzadzanie
okresem tuczu oraz sposéb obchodzenia sie ze zwierzetami. Elementy te w sposéb
mierzalny przektadajg sie na jakos$¢ tuszki oraz parametry fizykochemiczne i



sensoryczne gotowego produktu. Tym samym istnieje wyrazny zwigzek
przyczynowo-skutkowy pomiedzy pochodzeniem geograficznym a cechami
produktu koncowego.

Wypracowane ,know-how” zaktadaty konieczno$¢ stosowania tradycyjnej praktyki
hodowlanej zwigzanej z metodg sekwencyjnego zywienia w tym wykorzystywania
owsa w konncowym okresie utrzymywania gesi. Z biegiem lat hodowcy zwrdcili
uwage, iz najlepsze wyniki jakosciowe otrzymuje sie gdy tucz owsiany trwa co
najmniej 21 dni.

Efektywnos¢ tuczu owsianego zalezy od poprawnosci przygotowania przewodu
pokarmowego gesi. Tylko wiedza producentéw pozwala na takie przygotowanie a
uzyskuje sie je poprzez odpowiednie karmienie zielonka, sianem lub mieszanka zi6t
w okresie odchowu. Wptywa to na przewdd pokarmowy gesi i przystosowuje ges do
tuczu owsianego. Wiedza hodowcdéw i ich umiejetnosci determinujg podawane ilosci
i czestotliwo$¢ karmienia. Stosowanie innych pasz nie umozliwia osiggniecia
zamierzonego celu.

Oprocz specyfiki zywienia w okresie odchowu, ,polska ge$ owsiana” charakteryzuje
sie réwniez znacznie dtuzszym cyklem zycia. Cykl ten nie moze by¢ krotszy niz 105
dni. Krotszy cykl produkcyjny nie daje mozliwosci uzyskania zadowalajgcych
jakosciowych efektéw.

,Know-how” hodowcéw wptywat réwniez na dobdr ras gesi wykorzystywanych do
produkcji. Prowadzona przez nich selekcja doprowadzita do wykorzystywania w
produkcji wytacznie gesi rasy biatej kotudzkiej. Jest ona w najwiekszym stopniu
dostosowana do warunkéw zywieniowo- Srodowiskowych na terenie Polski i
stosowanych warunkéw chowu. Otrzymywane wyniki hodowlane na terenie Polski
sg zblizone niezaleznie od regionu, w ktérym ona ma miejsce. Ges ta stanowi rowniez
najlepszy i sprawdzony materiat do tuczu, o odpowiedniej miesnosci i charakteryzuje
sie dobrymi walorami smakowymi miesa. W przypadku innych ras zadowalajace
wyniki osiggano tyko w niektérych, wybranych regionach.

Ges$ biata kotudzka byta wtasnie hodowana w celu dostosowania do klimatu w
Polsce, ktory okresla sie jako zmienny, kontrastowy i przejsciowy. Duza zmiennos$¢
pogody wymaga utrzymywania gatunku gesi dostosowanego do tych warunkéw. W
Zaktadzie Doswiadczalnym Instytutu Zootechniki w Kotudzie Wielkiej prowadzone
byty dedykowane prace hodowlane w tym poswiecone zywieniu owsem co w
efekcie dodatkowo utatwiato ksztattowanie jednolitych praktyk produkcyjnych na
terenie catego kraju. Stosowane przez hodowcéw praktyki produkcyjne réwniez
badane tak aby wypracowac najlepsze rozwigzanie. Obowigzek wykorzystywania
gesi biatej kotudzkiej przy produkgc;ji ,polskiej gesi owsianej” oraz szereg stosowanych



rozwigzan przy hodowli usankcjonowano i wprowadzono w 2001 r. gdy KRD-IG
opracowata pierwszy regulamin stosowania wspdélnego oznakowania: ,Mtodej
polskiej gesi owsianej”. Rozwigzanie to umozliwiato stosowanie jednolitego
podejscia przez wszystkich hodowcéw. Od ponad 20 lat funkcjonuje rowniez w
KRD-IG Komisja Producentow Gesi, ktérej celem jest ciggte wypracowywanie
wspolnego podejscia, przenoszenie dobrych praktyk oraz nadzér nad ich
stosowaniem.

,Polska ge$ owsiana” ma bardzo duza renome na rynku krajowym, jak i na rynkach
zagranicznych (Niemcy). Renoma ta wynika z okresSlonej jakosci i jest zwigzana z
dtugoletnia historia, tradycja oraz wydarzeniami organizowanymi w powigzaniu z
tym produktem. Zwigzana jest réwniez z gwarancjg dostarczenia okreslonej jakosci
produktu. Gwarancja ta jest réwniez Scisle powigzana z selekcjg i oceng poubojowg
gesich tuszek tak, aby wyeliminowaé niedopuszczalne uszkodzenia. Osoby
prowadzace te ocene muszg by¢ odpowiednio wykwalifikowane i specjalnie
przeszkolone.

Informacje potwierdzajgce renome “polskiej gesi owsianej” sg réwniez zawarte w
materiatach z FAO z 2002 r. FAO ANIMAL PRODUCTION AND HEALTH PAPER -
154, Buckland Roger, McGill University Montreal, Canada and Gérard Guy Institut
de la recherche agronomique SEPFG d'Artigueres France. FOOD AND
AGRICULTURE ORGANIZATION OF THE UNITED NATIONS Rome, 2002 s. 427.:
Tuszka gesi tuczonej owsem nazywana jest "gesia owsiang" i jest jedng ze
specjalnosci polskiego rolnictwa. Mieso ,gesi owsianej” jest uznawane za produkt
wysokiej jakosci na rynku niemieckim. Wysoka jako$¢ wynika zaréwno z cech
genetycznych gesi, jak i stosowanego systemu zywienia. O renomie ,polskiej gesi
owsianej” Swiadczy takze bardzo duze zainteresowanie $rodowiska naukowego tym
produktem. W ostatnich 20 latach opublikowano co najmniej 10 artykutéw
naukowych, ktére wprost go dotycza. Prace te od strony naukowej analizujg i
poréwnujg wtasciwosci uzytkowe oraz parametry jakoSciowe miesa i ttuszczu - w
tym profil kwasoéw ttuszczowych, jakos¢ biatka czy zachowanie produktu podczas
obrébki cieplnej. Artykuty naukowe podkreslajg réowniez wysoka jakos¢ koncowego
produktu np.: ,Fattening with oats results in good quality meat and fat, with excellent
sensory properties.” (Tucz owsem zapewnia wysoky jako$¢ miesa i ttuszczu o
doskonatych wtasciwosciach sensorycznych). - Buzala, M., M. Adamski, and B.
Janicki. 2014. Characteristics of performance traits and quality of meat and fat in
Polish oat geese. World’'s Poult. Sci. Assoc. 70:531-542. Choéw gesi jest
charakterystyczny dla catej Polski i gesi stanowia nieodtgczny element kuchni
polskiej i rolnictwa.

Renoma ,polskiej gesi owsianej” ma bardzo dtugg historie i siega co najmniej do XIX
w., kiedy to Polska znajdowata sie pod zaborami: rosyjskim, pruskim i austriackim. W



tym czasie powszechnie chowano gesi a nastepnie sprzedawano je do Prus. Juz
wtedy na terenach polskich pod zaborem rosyjskim utrzymywano gesi gtéwnie w
celu ich sprzedazy na zachdéd, gdzie z racji jakosci byt na nie duzy popyt. Dane
dotyczace wywozu zwierzat hodowlanych z Krélestwa Polskiego wskazujg na bardzo
dynamiczny handel ptactwem, ktéry osiggnat w 1897 r. poziom 3103 tys. sztuk i byty
to prawie wytacznie gesi.

Handel geSmi pomiedzy zaborami byt bardzo dobrze zorganizowany i zajmowali sie
nim tzw. ,zagonnicy”. Do potowy listopada pedzono przez Wielkopolske cate stada
liczace nieraz 3-4 tysiagce sztuk. Cate wsie specjalizowaty sie w chowie i sprzedazy
,polskiej gesi owsianej”

Handlem gesmi zajmowali sie rowniez ochwesnicy z terendw dzisiejszej
Wielkopolski, w szczegolnosci Slesina i okolic. Byta to grupa, ktéra wyksztatcita
specjalng gware ochwesnicka. Znajomos$¢ gwary byta barierg wejscia i ograniczata
konkurencje w handlu tym wyjatkowym produktem. Przez rece ochwesnikéw
przechodzity duze stada gesi i czes¢ catego obrotu.

Konsumpcja ,polskiej gesi owsianej” na ziemiach polskich zwigzana byta réwniez w
szczegolny sposdb z postaciag Sw. Marcina. Dzien $w. Marcina obchodzony byt i jest
w dniu 11 listopada a data ta jest szczegdlnie wazna w Polsce jako rocznica
odzyskania niepodlegtosci. Obchody tych dwoéch wydarzen w wielu miejscach w
Polsce byty i sg taczone.

Od poczatku XXI w. organizowane w Polsce byty oddolne inicjatywy zwigzane z
obchodzeniem S$wieta ,polskiej gesi owsianej” np. w Pszczynie w restauracji
Frykéwka swieto to byto obchodzone od 2003 r.

Pomimo oddolnego podejscia do obchoddéw tego $wieta zawsze byto celebrowane
w okolicach 11 listopada na imieniny Marcina. Nazwa ,polska ges owsiana” byta
wykorzystywana nawet jezeli obchody miaty charakter lokalny lub regionalny (np. w
ramach akcji ,Czas na Gesine”, organizowanej przez wojewddztwo kujawsko-
pomorskie). Od 2009 r. obchody tego $wieta sg zorganizowane i koordynowane. Od
tego roku organizowana jest w Polsce, przez Slow Food Polska, ogdlnokrajowa akcja
pod hastem ,Gesina na Sw. Marcina”. W akcji tej biorg udziat dziesiatki restauracji z
catej Polski. W 2009 r. akcje ta nazywano réwniez | OGOLNOPOLSKIM SWIETEM
POLSKIEJ GESI OWSIANEJ. Obecnie co roku w akcji tej bierze udziat kilkadziesiagt
restauracji. W 2025 r. odbyta sie XVI edycja. Dodatkowo w Polsce organizowanych
jest szereg wydarzen regionalnych i lokalnych poswieconych gesiom i w
szczegoblnosci ,polskiej gesi owsiane]” i sg to wydarzenia albo realizowane w
potaczeniu z ww. akcjg albo oddzielnie. Przeprowadzone badanie Internetu i mediow
spotecznos$ciowych wskazujg na wyraznie wiekszg liczbe wzmianek o ,polskiej gesi
owsianej” w okolicach 11 listopada. Wzmianki te charakteryzuje przewaga



pozytywnych emocji, tresci i interakcji. Pozytywny sentyment przekazu (pobudzenie
emocjonalne, radosc) i interakcji odnosit sie konkretnie do wzmianek nazwy wtasnej
,polskiej gesi owsianej”. Negatywne emocje i komentarze odnoszg sie zazwyczaj do
ceny lub ograniczonej podazy.

,Polska ge$ owsiana” jest rowniez wspominana w telewizyjnych programach
rolniczych np. Agrobiznes, teleturniejach np. Milionerzy oraz programach
kulinarnych. W jednym z sezonéw programu Tomasza Jakubiaka kucharz odwiedzit
hodowle gesi, w ramach podrézy po kraju w poszukiwaniu najlepszych lokalnych i
sezonowych produktow. Mieso przyrzadzane byto réwniez w telewizji Sniadaniowe;j
TVP Polonia na sSwietego Marcina, gdzie podkreslano jego walor i cennosc.
Autorytety kulinarne odegraty kluczowa role w ksztattowaniu wizerunku ,polskiej
gesi owsianej”. Dzieki nim produkt ten jest postrzegany jako produkt luksusowy i
zarezerwowany na wyjatkowe okazje.

Analizy wykazujg, ze ,polska ge$ owsiana” przestata by¢ jedynie produktem
spozywczym, a stata sie réwniez symbolem kulturowym. Jej obecny wizerunek i
reputacja to efekt synergii miedzy silnym zakorzenieniem w polskiej tradycji , a
nowoczesnymi kanatami komunikacji. ,Polska ges owsiana” zbiera réwniez nagrody
w konkursach np. w 2025 r. na targach PoultryTech w Nadarzynie (2-4.12.2025)
,Polska Ge$ Owsiana” otrzymata specjalny dyplom i medal w kategorii ,Produkt
targowy” a na targach Ekogala w Rzeszowie (13-14.12.2025) otrzymata specjalne
wyroznienie od Marszatka Wojewddztwa Podkarpackiego.

Sredniorocznie w Polsce produkuje sie okoto 25 tys. ton gesiny. Blisko 80% produkgji
jest przeznaczone na eksport gtdwnie na rynek niemiecki. Do Niemiec w 2021 r.
wyjechato z Polski 12,3 tys. ton gesiny - stanowi to 83,6% sprzedazy do UE i 70%
catej sprzedazy poza Polske. Niemcy sg najwazniejszym odbiorca gesiny z Polski.

Dlatego dedykowane badania renomy ,polskiej gesi owsianej” zostaty
przeprowadzone na rynku niemieckim. W badaniu wzieto udziat 1000 konsumentéw
i 93 menageréw.

Badania z wrzes$nia 2023 r. potwierdzaja wysoka rozpoznawalnos¢ i pozytywny
wizerunek polskiej gesi owsianej wsréd konsumentdéw i manageréw HoReCa.

Wsrdd konsumentéw znajomos$é nazwy zadeklarowato 62% badanych, szczegélnie
osoby w wieku 61-65 lat oraz gospodarstwa o wyzszych dochodach. Niemieccy
konsumenci preferuja gesine krajowa, jednak Polska zajmuje drugie miejsce z bardzo
zblizonym wynikiem. O jakosci produktu decydujg gtownie smak, delikatnos¢ i
kruchos$¢ miesa oraz sposéb chowu i rodzaj karmy.

W grupie HoReCa rozpoznawalnos¢ ,polskiej gesi owsianej” wyniosta 69%. Produkt
ten uzyskat najwyzsze deklaracje zakupu (40%) i byt postrzegany jako wyzszej jakosci



niz ,polska ges” bez wyréznika. Najwazniejsze atuty to smak, zapach podczas
pieczenia, delikatnos¢ miesa oraz naturalny sposéb zywienia.

Wyniki badan potwierdzajg silng pozycje ,polskiej gesi owsianej” jako produktu
wysokiej jakosci, atrakcyjnego zaréwno dla konsumentéw indywidualnych, jak i dla

sektora gastronomicznego.

Odestanie do publikacji specyfikaciji

https://www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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